Lesnik gnezda
@

tezina: lako
za 60 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

e 2dlvode

200 gSecera

150 gmargarina

100 gcokolade

150 gmlevenih, pecenih leSnika
250 gmlevenog plazma keksa

| jos:

¢ 150 gmlevenih, pecenih lednika
e 150 gnutele

Priprema

Stavite vodu, Secer, margarin i cokoladu u Serpicu nalaganu vatru da provri.

Sklonite saringle i dodajte mleveni keksi |eSnike.

Ostavite da se masa dobro ohlada, a zatim viaznim rukama formirajte kuglice, velicine oraha. Svaku kuglicu
uvaljajte u mleveni lednik, a zatim palcem napravite udubljenje na kuglicu.



Nutelu sipajte u Spric za ukraSavanjei punite gnezda. Ostavite na hladnom da se dobro rashlade, pa sluzite.

Savet



