
Bela rada (2 )

Sastojci

Potrebno je:

330 gbrašna
250 gmargarina
1,5 dlbelog vina
100 gšecera
100 gmlevenih oraha

Za filovanje:

150 gdžema

Priprema

Brašno i margarin dobro uraditi rukom, pa dodati vino, šecer i orahe.

Zamesiti testo, pa razviti oklagijom do debljine pola prsta.

Vaditi modlom i peci na 175 C, da ostanu bele 10-15 minuta.

težina: lako

za: 10 osoba

vreme pripreme: 60 min



Vruce spajati džemom.

Savet


