Ruza pita

tezina: lako
za 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e Jjgeta

250 gsira

2 dlulja

1 dlkisele vode
malosoli

mal opraska za pecivo
500 gkora za pitu

Priprema

Umutiti prvo belanca, pa dodati Zumanca, sir, kiselu vodu, prasak za pecivo i ulje. Svaku koru premazati sa po 3-
4 kasikefila. Urolati jei uviti u obliku ruze. Svaku ruzu staviti u pleh, koji sluzi za projice. Posuti susamom i
peci ha 200 C, dok ne porumene.

Savet



