Kari sos
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Sastojci

Potrebno je:

e 2 cenabelog luka

3 kaSike putera

2 dl mieka

1 kasiku brasna

1 kasku karia

1 vezu perSunovog lisca
zacin

biber

so

Priprema

Na rastopljenom puteru dodati kasiku brasna da se razmuti u masnoci, zatim dodati sitno seckan beli luk i
persunov list, lagano proprZziti. Zatim dodati kari izmeSati i podliti mlekom, pa uz stalno meSanje pustiti da
prokuva. Dodati zacine, promeSati i kada se dobije Zeljena gustina skinuti savatre. Na kraju posuti sajoS malo
sitno seckanog persunovog lista.

Sluziti uz jelaod piletine i uz pirinac.



