
Hrskavi štapici sa kackavaljem

Sastojci

Potrebno je:

400 gbrašna
200 gsitnog sira
200 gmargarina
1jaje
1 kesicapraška za pecivo
so

Za premaz:

1žumance
200 gkackavalja

Priprema

Umesiti testo od brašna, sira, margarina, soli i praška za pecivo. Razvuci testo, premazati sa žumancetom i 
posuti rendanim kackavaljem. Seci na odgovarajuce oblike. Ja sam na štapice, a vi možete po svojoj želji na 
kocke, kružice, cvetice, srca itd. Peci 15 minuta na 200 C.

Savet

težina: lako

za: 10 osoba

vreme pripreme: 30 min


