Svinjsko meso u slatkom sosu

tezina: lako
za: 3 0soba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 500 gsvinjskog mesa

3 glavicecrnog luka

3 disokaod kajsije

1 kasicicasuvog biljnog zacina
1/2 kaSicicesoli

3 kaSikeSecera

1 puna kaSkabrasna
1ldluljazaprzenje

1 kaSicicadlatke aleve paprike
vrlo maloljute aleve paprike

Priprema

Crni luk iseckati sto sitnije, pagadinstati u ulju nalaganoj vatri uz dodavanje vode, po malo. Kada blago
smek3a, dodajte svinjsko meso, koje ste usitnili na kockice. Promesati pa poklopiti, ostaviti da se dinsta 20-tak
minuta.

Potom staviti suvi biljni zacin, so, Secer, datku i ljutu aevu papriku i malo vode, tek toliko da ogrzne meso.
Posle 10 minuta vrenja, stavlja se kaSika brasnai sok od kajsije. Kuvati sve zajedno 5 minuta, pa skinuti sa
vatre.

Mozete posluZiti uz testeninu.



Savet



