Sampinjoni punjeni sirom

teZina: lako
za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 400 gSampinjona
oko 400 gmladog sira
po potrebiulja

1 kaSicicasirceta

po ukususoli
malobiberau zrnu

Priprema

Sampinjonima ocistiti koZicu i, skinuti dr3kice.

SeSirice malo posoliti, napuniti sirom, najbolje Moja Kravica sitnim sirom, ali, moZete uzeti po Zelji... Reati
Sampinjone u teglu, pobacati nekoliko zrna bibera, pa naliti uljem da ogreznu. Dodati kaSicicu sirceta. Ostaviti
nedelju dana da odstoje, pa kad se otvore, moze joS nedelju dana da stoje u friZideru.

Savet

Postoje varijacije, da se Sampinjoni kratko blanSiraju, da se koristi maslinovo ulje, ili neko drugo po izboru...
Meni je ovavarijanta blaza, sto se uljatie, avise mi se dopadaju neblanSirani, jer ipak zadrze malo hrskavosti, a
ipak su dovoljno meki, blansiranjem izgube donekle na vrstini, ali, opet kazem, sve je stvar ukusa...



