Reforma torta (5)

tezina: lako
za: 8 osoba

vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Zakore:

e 16belanaca
e 16 kasSkaSecera
¢ 480 gmlevenih oraha

Zafil:

16Zumanaca

16 kaSikaSecera

1 kesicevanilin Secera
200 gcokolade za kuvanje
250 gmaslaca

1 kaSikajake kuvane kafe

Priprema

Zakore posebno mutiti 4 belanceta sa 4 kaSike Secera, palagano umesati 120 g mlevenih oraha.
Peci u kalupu 28 cm, oko 14 minuta, u rerni zagrejanoj na 200 C. Naisti nacin napraviti joStri kore.

Zafil: Umutiti Zumanca, Secer, vanilin Secer i kaSiku jake kuvane kafe, pa sve staviti da se kuva na pari. Kada se
fil dovoljno zgusne (kod mene je to bilo posle nekih pola sata), dodati izlomljenu cokoladu i mesati, dok se ne
istopi i gedini safilom. Skloniti saringle i potpuno ohladiti. U ohlaen fil dodati penasto umucen maslaci sve



gediniti. Filovati korei ukrasiti po zelji.

Savet



