Princes krofnice (2)

tezina: lako

za: 5 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

e 250 mlvode

200 gbrasna

150 miulja

5jga

1 kesicapraska za pecivo

Zafil:

e 3 kesice pudingaod vanile
1Imleka

10 kaSikaSecera

250 grSlaga

200 mlvode

Priprema

U posudu staviti vodu i ulje. Kada provri dodati brasno i prasak za pecivo. |1zmeSati smesu da se dobro gedini i
ostaviti da se ohladi. Kada se ohladi dodavati jgja, jedno po jedno i mutiti mikserom. Smesu staviti u Spric i
praviti krofnice. Reati ih i preh obloZen pek papirom. Peci na 200 C, posle 15 minuta smanjiti na manju
temperaturu 180 C.



Fil: U mleko dodati Secer i skuvati puding od vanile. Umutiti lag, dodati ga kada se puding ohladi. Filovati
krofnice.

Savet



