Domaca karamela

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

200 gSecera

2 kasSikevode

200 mldlatke pavlake
20 gmaslaca

na vrhnoza soli
malokakaaili neskvik

Priprema

Secer i vodu zagrejati polako dok se Secer neistopi i postane karamelizovan. Skloniti savatrei dodati maslac.
Vratiti navatru padodati vrelu slatku pavlaku malo soli i neskvik. Krckati oko 5 minuta. Gustinai boja zavisice
od duzine kuvanjai temperature na kojoj se kuva.

Savet



