Kekstorta (7)

tezina: lako

za: 20 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

o 1 kgpetit keksa
e 300 mimlijeka
e 3 kaSkeruma

Fil:

375 gmaslaca

250 gSecera u prahu

200 gcokolade za kuvanje
6jga

3 kasikeruma

| jos:

o 2 kesiceSlaga od cokolade
¢ 50 gcokolade za kuvanje

Priprema

Zumancai Secer skuvati na pari, dodati istopljenu cokoladu i sve sjediniti. Maslac pjenasto umutiti i dodati u
prohlaenu smjesu. Bjelanca umutiti i dodati filu sa 3 kasike ruma. Sve dobro sediniti i ostaviti u frizider 30
minuta da se stegne.



Keks umakati u mlijeko i rum, reati natacnu, preko staviti malo fila, pa opet red keks-fil i tako redom dok se ne
potros i keksi fil. Preko staviti dva umucena Slaga od cokolade i dekorisati sa dosta rendane cokolade. Ostaviti
u frizider da se stegne. Sjeci nakocke. PRIJATNO!

Savet



