Kiflice sa paviakom

tezina: lako

za: 0 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

500 mlpavlake 12% mm

600-900 gbrasna

1 kocka kvasca

100 mimleka

100 ml vode

150 miulja

Secer

so

po Zeljisir/dzem

1 Zumance (za premazivanje kiflica)
otopljeni margarin (za premazivanje testa)

Priprema

Zamesite testo uobicgjeno i ostavite da naraste. Razvijajte okruglu koru i premaZite je razmek3alim margarinom.
Po z€lji filujte kiflice danimili slatkim nadevom. Premazite umucenim Zumancetom. Pecite na 180 C, dok lepo
ne porumene.

Savet

Brasno sipajte postepeno datesto bude glatko. Ja sam ovom prilikom pravila prazne kiflice.



