Strudla sa vidnjama (3)

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

ljgje

1 kockakvasca

2 dl toplog mieka
1/2 kaSicicesoli

1 kaSikasecera
1dlulja

oko 600 gbrasna

Zafil:
e 200 gviSanja

o 5kaSkaSecera
o 4 kasSkegriza

Za premazivanje:

¢ 100 gmargarina

Priprema

Zamesiti testo od svih sastojakai ostaviti natoplom da nadoe. Kad se udvostruci testo, isipati naradnu povrsinu
I razviti oklagijom veliki krug. Premazati ga margarinom.



Testo saviti u obliku rolata.

Opet rastanjiti testo, staviti vidnje, Secer i griz.

Urolati testo, premazati margarinom i peci na 200 C, dok ne porumeni.

Savet



