Belisjafice

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

3 kesemini jafica
2jgjeta

4 kaSikeSecera

4 kaSikegustina

400 mimleka

3 kaskebglislikera
200 gmargarina

100 gSecera u prahu

1 kesicaSarenih mrvica

Priprema

Razmutiti jaja, Secer, gustini beljisliker. Dodati u vrelo mleko i kuvati dok ne dobije potrebnu gustinu. Umutiti
margarin sa Secerom u prahu, pa pomesati sa ohlaenim kremom. Filovati jafice i spajati po dve. Dekorisati
Sarenim mrvicama.

Savet



