Vanilice (10)

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 250 gmargarina
e 1 30ljicaSecera
¢ 1 Soljicamleka
e ljge

¢ 500-600 gbrasna
o 1 kesicapraska za pecivo

¢ malonarendane korice narandze
¢ malodzemaod kgjsije

e maloSecerau prahu

e 1 kesicavanilin Secera

Priprema

Umutiti margarin, dodati prvo mleko, zatim Secer i nakraju jgje. Mutiti sve dok se ne dobije glatka smesa. Na
kraju dodati brasno, prasak za pecivo i narendanu koricu. Oklagijom razviti testo debljine 0,5 cm. Modlom
vaditi vanilicei reati ih u pleh obloZen pek-papirom. Rernu zagrejati na 150 stepeni, ubaciti vanilice, pojacati
temperaturu na 200 stepeni | peci kolacice 15-20 minuta. JoS tople vanilice spajati po dve filujuci ih dzemom od
kajsija. Posuti ih Secerom u prahu, pomeSanim sa vanil Secerom.

Savet



