Vekna salukom i barenim jajima

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

¢ 200 mljogurta
1ljaje

1 paketickvasca
600- 700 gbrasna
1 kaSicicaSecera
po Zelji soli

400 mlvode

| jos:

o 4jgeta
¢ 1 vezicamladog luka

Priprema

U toplu vodu staviti kvasac samalo Sercerai brasnai pomesati, pa pustiti da nadoe. U posudu gde ce testo da
naraste staviti brasno, jogurt, jaje, so, padodati nadodli kvasac. Zamesiti testo i pustiti da naraste. Kada je
naraslo jos jednom premesiti i izmeSati sarendanim barenim jagjimai lukom seckanim zajedno sa percima. Kada
testo opet poraste, premiseti gai oblikovati po zelji i staviti u kalup. Ostavite da naraste testo u kalupu i
premaZite ga hladnom vodom pre nego $to ga stavite da se pece u rernu na 200 C. Peci oko 35-40 minuta.

Savet



Dabi testo brze naraslo moZete ugrejati rernu da bude toplai staviti posudu satestom. Hlab je mekan i jako
ukusan!!!



