Mini krofnice sa cimetom

tezina: lako
za: 6 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gbrasna

2 dimleka

2 dlvode

2jgjeta

20 g (kockica)svezeg kvasca
50 gSecera

rendana koraod jednog limuna
1/2 kesicecimeta

2 dlulja

malosoli

Zaposipanje:

e 100 g Secerau prahu
e 1 kesicavanilin Secera

Priprema



U malo mlakog mlekaizmrvite kvasac dodajte kasiku Secerai 2-3 kaSike brasna. PromeSgjte i ostavite na
toplom mestu da smesa nadoe. Potom dodajte brasno pomeSano sa cimetom, jaja, Secer, rendanu koru limuna,
preostalo mlako mleko, vodu, uljei so. Umesite glatko testo i ostavite da se udvostruci. Oklagijom testo
razvucite na debljinu 1 cm i modlom ili caSom vadite krofnicei prZite ih na zagrejanom ulju sjedne i druge
strane, dok ne porumene. Krofnice vadite na papirne salvete, da se ocede od suvisne masnoce. Prohlaene slozite
natacnu za posluzivanje i pospite Secerom u prahu pomeSanim sa vanil-Secerom i posluZzite. .

Savet



