Kesten rum torta

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zafil:

250 gkesten pire

200 gSecera u prahu

30 mlruma

250 gputera

1 Islatka pavliaka
Zakore:

2 kesicepradak za pecivo
4 kasikekakao

1 kesicasoda bikarbone
1 caSaulja

4 caSebrasna

2 caseSecera

djgeta

Priprema

Izmutiti sve sastojke zakorei od te smese ispeci dve kore. Fil: Izmutiti kesten pire, prah Secer, puter i rum.
Izmutiti slatku pavlaku. Filovati tortu sledecim redom kora - fil - slatka pavlaka - kora- fil - i zavrSiti i ukrasiti
tortu slatkom pavlakom.



Savet



