
Kuglice od pirinca

Sastojci

Potrebno je:

1 šoljapirinca
1 šoljagraška
1 veca šangarepa
2kuvana jajeta
1 kašikalista peršuna
1/2 kašicicekarija
1 kašicicasoli
100 mlneutralne pavlake

Priprema

Skuvati grašak pa ga ocediti iz vode. Izrendanu šangarepu propržiti kratko na malo ulja. Pirinac kuvati na vodi, 
pred sam kraj dodati so i neutralnu pavlaku. Zatim pomešati pirinac, grašak, šangarepu, zacine i rendana kuvana 
jaja. Praviti kuglice i ostaviti da se ohlade.

Savet

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 30 min


