Pikantne tortilje

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

350 gmlevenog meSanog mesa

2 babure

200 g paradgjzaiz limenke

1 strukpraziluka

1 kasSicicatucane paprike

po ukususoli, bibera, svezi seckani list persuna
maloulja

6 gotovih tortilja

Priprema

Praziluk iseckajte na kolutove, i kratko proprzite na ulju.

Dodajte mleveno meso, posolite, pobiberite, dodajte tucanu papriku i dinstajte dolivajuci vode ako je potrebno,
oko 15 minuta.

Paradajz i baburu iseckajte na kockice, pa dodajte mesu i dinstajte joS oko 15 minuta. Pred krgj dodajte seckani
list perSunai kuvajte minut-dva. Smesom punite tortilje i posluzite.

Savet



