Zdrava corbhica

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

2 korenaSargarepe

1 korenpersuna

1 glavica crnog luka

2 veca krompira

2 pune supene kaSikepavlake
1 Zumance

1/2limuna

po ukusuzacini

Priprema

Iseckati crni luk, persun, Sargarepu, i krompir. U Serpu sipati 1,5 | vode, dodati seckano povrce, zacine po ukusu
i kuvati 30 minuta.

Posebno izmutiti jedno Zumance sa pavlakom, pa sipati u corbu. Iscediti polalimuna. Sve zgjedno izmesdti i
kuvati jos pet minuta. Sluziti toplo.

Savet



