Alaski uvec

—

tezina: srednje
za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

500 dfileta soma
15argarepa

1 glavicacrnog luka
100 ggraska

100 gpirinca

1suva paprika
2veca krompira

200 mlsoka od paradajza
biber

ulje

so

Priprema

Naulju proprziti sitno seckani luk, dodati seckanu Sargarepu i grasak. Dinstati oko 15 minuta. Zatim dodati
seckanu suvu paprika, pirinac, krompir isecen navece kocke i naliti sokom od paradajza. Kuvati oko 15 minuta.
Posoliti i pobiberiti. Smesu preruciti u posudu za pecenje, po povrdini smese poredjati komade posoljene
somovine, naliti samalo vode i krckati u rerni oko 30 minuta na 180 stepeni.

Savet



