Lisnata mirisna pletenica
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tezina: lako
za: 6 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

2 dl pavliake

1 dimleka

0,5 dlvode

ljae

0,5 dlulja

1 kaSikasoli

2 kaSikeSecera

600 gbrasna

1/2 kockekvasca

125 gmargarina

1 kaSikasuSenog luka vlasca
1 kasicica osuSenog bosiljka

Priprema

Pomesati vodu i mleko, dodati Secer i kvasac, meSati da se rastopi kvasac. Prosgjati brasno, dodati so, razbiti
jaje u brasno, dodati uljei pavliaku i mlekom zamesiti testo. Ostaviti malo natoplom da naraste. Premesiti testo i
podeliti gau tri jufkice. Margarin podeliti u tri jednaka dela. Razviti svaku jufkicu i premazati je jednim delom
margarina.



Kada dodate zadnju jufku, razviti testo na 0,5 cm debljine, premazati margarinom posuti bosiljkom i vlaScem.

Uviti koru u rolat. Rolat noZzem preseci na pola, po duzini.

Od dobijene dve trake isplesti pletenicu. Kalup za Strudlu podmazati ili prekriti pek papirom i staviti pletenicu.
Prekriti jei ostaviti natoplom da malo naraste. Peci na 220 stepeni dvadesetak minuta dok porumeni.

Sluziti toplo sa pavlakom, sirom, jogurtom, po Zelji

Savet

Ovu pletenicu, mesilaje moja erka Vesna, ja sam samo gledalai zapisivala. Moj posao je bio daje peemi dase
sladim. Probajte, mirisvlascai bosiljkaine je izuzetnom.



