Brze piroske (3)

tezina: lako
za: 6 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

360 gbrasna

150 gizmrvljenog sira
ljge

1 caSajogurta

2 kasikeulja

1,5 kaSicicaSecera

1 kasicicasoli

1 kesicapraska za pecivo

Priprema

U vanglicu staviti izmrvljeni sir. Dodati jgjei viljuskom, gediniti. Zatim sipati jogurt, ulje, Secer i so. Sediniti.
Nakraju dodati bradno sa pecivom. Umesiti testo. Testo je malo lepljivo, ali tako i treba da bude.

Testo izruciti na, pobrasnjenu, radnu povrsinu i razviti ga u obliku pravougaonika. Iseci uzduzno trake Sirine 3
cm. Zatim poprecno iseci trake na Zeljenu duzinu piroski.

Staviti ulje dase zagreje i na srednjoj temperaturi prZziti piroske dok ne dobiju lepu, rumenu boju.

Savet



