Vencici sa kackavaljem

tezina: srednje
za: 20 osoba
vreme pripreme: 80 min

Sastojci

Zatesto:

600 gbrasna
350 mimlijeka
50 gmaslaca

1 kaSicicasoli
1 kaSikaSecera
1 kesicakvasca
ljae

Zafil:

¢ 300 grendani kackaval]
e 2 Zumanceta

| jos:

e 200 gmaslaca

Za premazivanje vjencica:

e 2 bjelanceta
¢ 50 gsusama



Priprema

Od gore navedenih sirovina zamijesiti glatko tijesto i ostaviti da se udvostruci. Tijesto premijesiti i iskidati na
20 priblizno jednakih loptica

Svaku lopticu razvuci u krug, premazati maslacem, igeci jedan krgj natrake, anadrugi dio staviti malofila,
(kackavalj izrendati i dodati Zumance i sve dobro gediniti).

Saviti u kiflicu i krajeve spojiti.
Vjencice reati napleh, premazati umucenim bjelancetom i posuti susamom. Peci na 220 C oko 20 minuta.

Sluziti toplo uz jogurt! Prijatno!

Savet



