Grilijas stangle

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

400 gSecera

250 gmargarina

300 gseckanih oraha
6Zumanca

6 kaSikasecera

2 listamanje oblande

Priprema

Ugoreti Secer natihoj vatri svo vreme meSgjuci. Kad se karamelizuje i dobije lepu boju skloniti savatre i odmah
ubaciti margarin. MeSati dok se ne otopi i dodati seckan orah.P rome&ati.

Zumanca umutiti sa Secerom i polako sipati u predhodnu smesu. Vratiti navatru jos 1-2 i me3ati.

Ostaviti da se prohladi uz povremeno meSanje, da se ne bi stvorila korica. Prohladjen, skoro mlak fil razliti
izmeu dve oblande. Pritisnuti nekim tezim predmetom, npr. knjigom da se spoje ivice. Seci Stangleili kocke po
Zelji.



Savet



