Greta Garbo

tezina: srednje
za 24 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Zakore

e 12 belanaca

e 12 kaSikaSecera

e 4 kaSke brasna

¢ 300 gmlevenih oraha

Zaprvi premaz:

e 120 gSecera
¢ 50 gmargarina

Zadrugi premaz:

e 120 gcokolade
e 120 gmargarina

Zafil:

e 12 Zumanaca

8 kasikaSecera

1 dimleka

2 kesicevanilin Secera
250 gmargarina



Priprema

Belancai Secer mikserom umutiti, palagano meSajuci dodavati brasno i orahe, kasiku po kasiku. Od toga peci 4
manje koreili 2 vece, paih posle preseci na polakako bi dobili 4 manje.

Peci 20-25 minuta u zagrejanoj rerni na 180 C. Kada je kora gotova ostaviti je da se hladi, paje onda seci, ako
pravite dve vece.

Zaprvi premaz stavite Secer da se karamelizuje nalaganoj vatri, pa mu dodajte margarin. Kada se smesa
izjednaci skinite sa vatre. Sada sa tako vrucom smesom premazite kore, ne morate sve utroSiti, premaz mora biti
tanko nanet.

Zadrugi premaz napravite od cokolade i margarina glazuru. PremaZite preko korai karamel premaza. Ostavite
da se stegne.

Zato vreme skuvajte fil od zumanaca, Secerai mleka na pari. Kada se fil zgusne ostavite gada se prohladi, i
dodajte mu margarin i vanilin Secer. Mikserom sve gedinite i premaZite kore. Slobodno nanosite deblje fila.
Stavite koru preko kore i odozgo premazite samalo fila. DekoriSite po z€lji.

Savet



