Zapeceni pirinac

¥ 4er |
tezina: lako
za: 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gpileceg mesa
100 gpirinca

2 veceSargarepe
lceler

maloulja
malopersuna
malosoli
malobibera

1 glavicacrnog luka

Priprema

Namalo uljaizdinstati sitho secen crni luk-dok ne dobije zlatno zutu boju. Dodati pilece meso i dinstati uz
povremeno dolivanje vode.

Posoliti i staviti biber.

Prebaciti u vatrostalnu ciniju, dodati 2 dl vode i zapeci u rerni 30 minuta na 200 C. Posuti sitno secenim
persunom.

Savet



