Milevina pogaca

tezina: lako
za: 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

2jgeta

1 dimlakog mleka
1dlulja

1 dlvode

1 kockakvasca

1 kaSicicasecera

1 ravna kaskasoli
oko 1 kgbrasna

Zapremazivanje
e 17umance

e 1 kaSkapavlake
e malosusama

Priprema

Zamesiti testo od navedenih sastojakai ostaviti natoplom da nadoe. Nado3 o testo podeliti na dva dela. Svaki
deo razvuci oklagijom u krug. Testo preseci kao zakiflice i na svaki deo staviti po parce margarina, kao nadlici.

Svaki tg] deo zamotati kao fiSek, odnosno da se poklapa jednaivica testa s drugom. Postupak ponoviti i s
drugom polovinom testa.



Poredjati u tepsiju gusce jadan do drugog.

Ostaviti 15-ak minuta da malo naraste. Umutiti Zumance s pavlakom i premazati celu pogacu. JoS malo odozgo
staviti margarin. Posuti susamom.

Peci na 200 C dok ne porumeni.

Savet



