Testenina sa odicem

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

e 300 dfileti odlica

2 kaSikezacina

5 kasikamaslinovog ulja
1limun (rendanakorica)
1 cenbelog luka

50 mlbelog vina

400 gtestenine

100 gposnog kackavalja

Priprema

Filete oslicaiseckati nakockicei proprziti ih namaslinovom ulju. Dodati zacine, rendanu koricu limuna, cesnu
belog lukai sve zaliti belim vinom. Sastaviti proprzenog oslica sa obarenom testeninom. Sve zajedno izruciti u
podmazanu maslinovim uljem djuvecaru. Odozgo izrendati posni kackavalj. Zapeci 20 minuta na 200 C.
Servirati sakecapom ili po zelji.

Savet



