Ekspres perece

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

2 dImleka

1 kaSicicaSecera

1 kockicasvezeg kvasca
2 dlulja

250 gmargarina

900 ghrasna

3 kasSicicesoli

1ljae

po potrebisusam

Priprema

Sjediniti mlako mleko, kvasac i Secer, pa ostaviti da nadoe. Posebno pomesati uljei so, dodati omeksali
margarin i nadoSao kvasac, pa uz postepeno dodavanje brasna rukom gediniti sve sastojke i umesiti meko testo.

Testo ne treba da odstoji, vec ga odmah razvuci nadebljinu prstai modliom vaditi perece.

Reati perece u pleh koji ne morabiti podmazan, jer je testo masno. Premazati ih umucenim jgjetom i posuti
susamom, pa peci oko 15 minuta na 220 stepeni u prethodno zagrejanoj rerni.

Savet



