Bananatorta (7)

tezina: lako

za: 24 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

3 kesicepudinga od vanile
1Imleka

250 gSecera

250 gmargarina

300 gmlevenog keksa
300 gkokosa

1 kgbanana

150 gdaga

300 mlkisele vode

Priprema

U mleko dodati Secer, i zakuvati puding. Dok se hladi dodati margarin. Posebno pomesati keks i kokos, a onda
to gediniti safilom. Podeliti na3 dela. U folijom obloZenu posudu, reati naizmjenicno, nadjev, pa uzduz
prerezane banane. Nakon hlaenja u frizideru, izruciti tortu natacnu, te premazati Slagom.

Savet

Tortaje divna, ukusna, izdadna. Pravi izbor kad treba da napravite nesto bez greske, a opusteno. Ja sam je ovog
puta premazala okoladnim Slag kremom.



