Pita sa prazilukom (3)

tezina: lako
za: 5 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gkora za pitu
500 gpraziluka

po ukususoli

500 gsira

5ga

100 gkisele pavlake
100 gjogurta

0,5 dlulja

Zaprélivanje

e ljge
e 1jogurt

Priprema

Praziluk oprati i iseci nakolutove. Prziti nalaganoj vatri dok ne omeksai posoliti ga.

U dubljoj ciniji izgnjeciti sir, dodati jagja, jogurt i pavliaku. Dobro promeSati, pa dodati ohlaen praziluk.

U podmazan pleh staviti prvu koru. Premazati je uljem, pa nanju staviti drugu nakoju ide fil. Ponavljati dok se
ne utrose kore.



ZavrSiti sadve korei preliti ih meSavinom 1 jgjai jogurta.

Ostaviti da malo ostoji. Peci na 200 stepeni oko 40 minuta.

Savet



