upava pita

Sastojci

Zakoru:

1 margarin

4 kaSike Secera

4 jgjeta

400 g brasna

1 prasak za pecivo

Zafil:

e 250 g Secera
¢ 100 g seckanih oraha
o 3 kaSike dZzemaod kajsija

Priprema

Margarin, Secer, Zumanca, brasno i prasak za pecivo umesiti u testo.

Odvojiti saku testai staviti je u zamrzivac da se stegne. Ostali deo testa rastanjititi u pleh.

Belancai Secer umutiti u cvrst Sam i zatim dodati dzem.

Polafila staviti nakoru paizrendati testo iz zamrzivacai pola seckanih oraha, pa opet fil parendano testo i
orahe.

Peci na 200 stepeni.



