Rozen stangle sa makom

tezina: lako

za: 20 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

1 pakovanjerozen korica
400 gmlevenog maka

400 mimleka

300 gSecera

250 gmargarina

2 kesicevanilin Secera

2 kasike dzemaod kajsija

Zafondan:

250 gprah Secera

1 kaSika brasna

4 kaSikevrele vode

2 kaskeulja

po Zeljiboja za kolace

Priprema

Secer i mleko staviti da provri, dodati mak izmaknuti savatrei dodati margarin, me3ati dok se ne otopi. Kada se
fil prohladi, dodati vanilei dzem od kajsija.



Filovati korice prohlaenim filom. Na zadnjoj kori ne mazati fil, prekriti je ngjlonom i staviti neku tezu tepsiju da
prenoci kako bi se korice zalepile.

Sve navedene sastojke zafondan izmeSati dodati roze boju i odmah preliti preko rozen torte.

Savet



