
Šampinjoni sa ceri paradajzom

Sastojci

Potrebno je:

400 gsitnijih šampinjona
100 gceri paradajza
4 kašikeulja
1 kašikasušenog povrca
1 kašicica soli
1 manja šoljicavode

Priprema

Šampinjone ocistiti, iseci ih na listice zajedno sa nožicom. U tiganju ugrejati ulje, sipati narezane šampinjone i 
mešati da dobiju lepu zlatno žutu boju. eri paradajz ako je smrznut, spustiti na kratko u vrelu vodu i skinuti mu 
opnu. Na desetak minuta pred kraj prženja ubaciti oljušten ceri i nastaviti da mešate, dodajte sušeno povrce i so. 
Propržite još malo, probajte, ako su šampinjoni mekani sklonite sa šporeta i služite toplo.

Savet

težina: lako

za: 3 osoba

vreme pripreme: 20 min


