
Marinirana krilca sa krompirom

Sastojci

Potrebno je:

1 kgpileca krilca
3 vecakrompira
1 kašikasoli
1 kašikasuvog biljnog zacina
1/2 kašikealeve paprike
1/2 kašikebibera
1/2 kašikekarija
3 kašikeprojinog brašna
maloulja
maloperšuna

Priprema

Na krilca staviti so, biber, suvi biljni zacin, alevu papriku, kari, peršun, projino brašno i malo ulja. Rukama 
utrljati sve zacine i ostaviti 10-ak minuta.

Za to vreme ocistiti krompir i iseci na vece šnite.

Staviti sve u vatrostalnu ciniju.

Pokriti folijom i peci 20 minuta na 200 C.

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 60 min



Posle 20tak minuta skinuti foliju i dopeci još 20tak minuta dok ne dobiju zlatno-žutu boju.

Savet


