Party kiflice (2)

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 100 min

Sastojci

Potrebno je:

1 kockicasvezeg kvasca
1 kaSicicaSecera

500 mimleka

250 mlulja

3 kaSicicesoli

900 ghrasna
Zapremazivanje:

ljaje

100 gmargarina

po Zelji Sunka

Sir

kecap

paviaka

salama...

za posipanjesusam i lan

Priprema

Sjediniti mlako mleko, Secer i kvasac i ostaviti da nadoe. Zatim dodati uljei so, pa uz postepeno dodavanje
braSna umesiti meko testo koje se ne lepi za prste. Ostaviti testo da odmori 45 minuta. Nakon toga ga premesiti i
podeliti na 8 jufki.

Svaku jufku razvuci oklagijom i podeliti na 8 delova.



Na svaki deo staviti fil po Zelji. Kombinacije su razne, ja stavim ono $to mi se u tom trenutku nae u friZideru.
Formirati kiflicei reati ih u pleh oblozen papirom za pecenje.

Kiflice premazati jgjetom umucenim samalo ulja, posuti susamom i lanom i na svaku staviti kockicu margarina.

Peci u zagrejanoj rerni na 220 stepeni dok ne dobiju lepu zlatnu boju.

Savet

| zdaSan recept, od ove mere dobije se 64 kiflice, paje pogodan zarazna slavlja. Nadev moZzete praviti po Zelji, a
veoma su ukusne i prazne.



