Svinjetina u sosu

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gsvinjskog mesa

2 glavicecrnog luka

1 kaSicicaaleve paprike

1 kasicicasuvog biljnog zacina
4 cenabelog luka

2 kasikebrasna

3 kasikeulja

maloorigane

malobibera

Priprema

Naulju dinstati sitno seckan crni luk. Zatim dodati meso iseceno na kocke i nastaviti sa dinstanjem. Zaciniti
meSavinom zacina, alevom paprikom i biberom. Beli luk sitno iseckati dodati origano, brasno i malo vode, pa
Sipati u gotovo meso. Kuvati jos 5-6 minuta. Skloniti sa Sporetai posluZiti uz rizoto ili pire krompir.

Savet



