Gulas sa mesom i pecurkama
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17
tezina: lako
za 4 osoba
vreme pripreme: 100 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 500 gjuneceg mesa

400 gSampinjona

3 vece glavicecrnog luka
3 cenabelog luka
2lovorovalista

po ukususoli i bibera

1 vezapersunovog lista
500 mlparadajz soka
100 mlpavlake za kuvanje
1 kaSicicasuvog bosiljka
1 kaSicicaSecera
2krompira

Priprema

Namaslacu prziti sitho seckan crni luk da dobije gustinu sosa, ubaciti na listice secen beli luk, pa prZiti joS
nekoliko minuta. Dodati na kockice seceno meso, lovorov list, a kad meso na pola omekSa, krompir isecen na
reznjeve i Sampinjone secene nalistice. Kuvati dok ne omeksai suvidnavoda ne ispari, naliti paradajz sok,
dodati sitno seckan persunov list, so, biber i Secer i krckati natihoj vatri. Pred kraj, dodati pavlaku, i nastaviti
kuvanje jos nekoliko minuta.

Savet



