Pica od pirinca

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

e 2 caSepirinca
2Zumanceta

2 kaSikekrem sira
1 kaSicicasoli

50 mlkecapa

50 gsalame

50 gkobasice

50 gpecenice

50 gSunke

150 gmocarele

Priprema

Pirinac skuvati u vodi, pomeSati sazumancimai sirom, pa staviti po kasiku u kalupe. Preko pirinca sipati kecap,
poreati iseckanu kobasicu, salamu, pecenicu i Suku. Staviti u rernu na 200 stepeni i peci 10 minuta. |zvaditi iz
rerne staviti rendanu mocarelu i vratiti u rernu na 2 minuta, dok se sir neistopi. Ostaviti malo da s prohladi pa
izvaditi iz kalupa.

Savet



