Piroske sa fetom

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Zatesto:

e 400 gbrasna

150 mimleka

1/2 kockesvezeg kvasca
1 kaSicicaSecera

2 kasicicesoli

Zapunjenje

e 200- 250 gfetasira

Zaposipanje:

e po potrebikukuruzni griz

Priprema

U 150 ml mlakog mlekaizmrvite kvasac, dodajte kaSicicu Secerai kasiku brasnai ostavite da nadoe. Kada je
kvasac nadoSao, umeSgjte ga sa ostalim sastojcimai umesite tvre testo. Ne cekajte da testo naraste, vec ga
odmah istresite naradnu povrsinu i razvucite koru $to tanju mozete.

| secite na pravougaonike dimenzija 12x8 cm (ili po zelji).



Zatim sipgjte najedan krgj Sire strane izdrobljen feta sir i umotajte ih kao pismo, uvijguci prvo spoljne krgjeve
ka unutra, a onda umotajte kao rolat.

Tako neka odstoje oko 20-30 minuta na sobnoj temperaturi kako bi malo nadosle.

Nakon toga, svaku pirosku nakvasite pod mlazom mlake vode, a onda uvaljajte u kukuruzni griz (sve piroske
uvaljgte u kukuruzni griz).

Ugrejite ulje u dubljem tiganju i przite ih dok ne porumene sa svih strana (nije potrebno dugo przenje posto im je
tanka korica).

Savet

Sluziti tople uz jogurt.



