Ustipci sa tikvicama i zdenka sirom

tezina: lako

za: 3 0soba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

e 2tikvice srednje velicine
3jgeta

3 trouglazdenkasira

4-5 kaSikabrasna

1/2 kesicepraska za pecivo
po ukususo, suvi biljni zacin
po potrebiulja

Priprema

Tikvice olju&titi, izrendati, posoliti i ostaviti ih petnaestak minuta da puste viSak vode.

U meuvremenu jaja umutiti viljuskom ili Zicom za mucenje, a zdenka sir izrendati na ngjsitnije rende.
Umucenim jajima dodati oceene tikvice, izrendani zdenka sir i ostale sastojke. Posoliti po ukusu. Masu
ujednaciti ravnomernim meSanjem.

Zagrejati ulje, pa kasikom spustati pripremljenu masu za ustipke. Prziti sa obe strane dok ne porumene, pa vaditi
na kuhinjski ubrus da se ocede od viska masnoce.

Savet



