Urmasice (7)

tezina: srednje
za: 0 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

2jgjeta

1/2 caSeSecera

2 kasikegjogurta gustog
1/2 paklemaslaca

500 gbrasna

Zasirup:

3 casevode

4 caSeSecera

5 kolutova limuna

Priprema

Jaja umutiti sa Secerom. Dodati jogurta, ondai pola omekSalog maslacai brasno sa praskom za pecivo, ali
postepeno i zamesiti testo. Razvuci okruglu koru, pa seci testo na kvadrate i rukom formirati valjcice.

Urmasice izbockati viljuscicom, pa peci na 200 dok ne pozute. Skuvati sirup od vode i Secera salimunom, pa
preliti vruce kolacice i posuti kokosom.

Savet



Mozete i modlicama vaditi testo, ako neete daimaju oblik valjka. Umesto kokosa mozZete ih posuti i mlevenim
orasima.



