Slanatorta (6)

tezina: lako
za: 20 osoba
vreme pripreme: 35 min

Sastojci

Zakoru:

djgeta

1 kaSicicasoli

4 kaSikaulja

200 mljogurta

1 kesicapraska za pecivo
12 kaSikabrasna

Zafil:

¢ 300 mimaoneza
300 mlpavlaka
2jgjeta

200 gsunkarica
100 gkackavalja

Priprema

Umutiti jgja sakaSicicom soli, zatim dodati uljei jogurt i nakraju meSavinu brasnai praska za pecivo. Smesu
izliti u papirom oblozen pleh i peci u predhodno zagrejanoj rerni na 250 dok ne porumeni.



Vrucu koru premazati sa 3 kaSike majoneza i sacekati da se ohladi. Pome&ati pavlaku sa rendanom Sunkaricom,

pa premazati koru, zatim premazati meSavinom majonezai rendanih obarenih jajai odozgo narendati kackavalj.
Rashladiti pre sluZzenja.

Savet

U koru se mogu dodati i kaSika gjvaraili malo obarene blitve da bi bila Sarena.



