
okoladno testo

Sastojci

Potrebno je:

250 glisnatog testa
100 gcokolade (bele ili crne)

Priprema

Razvijete lisnato testo u obliku pravougaonika.

Rasecete ga na 4 dela. U svaki manji pravougaonik stavljate kockice cokolade pri krajevima.

Zamotate svaki kraj prema unutra.

Pecite 15 minuta u zagrejanoj pecnici na 225 stepeni.

Preostalu cokoladu možete rastopiti i iskoristiti za dekoraciju.

Savet

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 20 min


