Punjeni pohovani Sampinjoni

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

203ampinjona

200 gsunke

200 gkackavalja

2 kasikekisele pavlake
malopersuna

malosoli

malobibera

Za pohovanje:

2jgeta
100 gbrasna
maloulja
maloprezli

Priprema

Odvojiti kapice i drdke, padrdke sitno iseckati. Na zagrejanom ulju proprZziti iseckane drske i Sunku, posoliti i
pobiberiti, pa skloniti sa Sporeta. Kad se ohladi dodati izrendan kackavalj, perSuni pavlaku, pa sve dobro
promeZati. Sampinjone puniti pripremljenom smesom, paih uvaljati u bradno, jgjai prezle. Priti ih navrelom
ulju, dok ne dobiju lepu boju.



Savet



