Kupuskifle (7)

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Zatesto:

o 1/2 Imleka

2 kaSiciceSecera

1 kockasvezeg kvasca
1dlulja

750 gbrasna

2 kasicicesoli

Zapremazivanje

¢ 100 gmargarina
e 27umanceta

Zafil:

e 150 gsira
¢ 100 grendane Sunke
e po potrebikecapa



Za premazivanjetrouglova:

e 17umance
e maloulja
e po Zeljisusam

Priprema

Odvaojiti 2 dl mleka, dodati Secer i kvasac i ostaviti da naraste. Brasno prosgjati, dodati mu so, mleko, uljei
nadodli kvasac. Umesiti meko testo i ostaviti ga oko sat vremena da naraste. Zatim testo premesiti, razviti i
premazati ga margarinom umucenim sa Zumancima.

Razvijenu i premazanu koru sa oba kraja premazati kecapom i posuti rendanom Sunkom i sirom.
Oba kraja uvijati ka sredini. Zatim preseci nozem, kako bismo dobili dva odvojenarolata.

Manjom tacnom seci trouglove, a zatim svaki premazati umucenim zumancetom i posuti susamom po zelji. Peci
oko 20-25 minuta u rerni zagrejanoj na 200 stepeni.

Savet



