tezina: lako

za 16 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Zatesto:

3jgjeta

1 SoljaSecera

1 Soljajogurta

2 Solj ebrasna

2/3 Soljeulja

1 kaSikameda

1 kaSicicacimeta

1 kesicazacina za medenjake (ukoliko zacin ne
sadrzi praSak za pecivo, dodati 1 kasSicicu)

Za sos:

150 gpekmeza od kajsije
10 ggustina

1 dlvode

10 gvanilin Secera

Glazur a;

¢ 100 gcokolade



e 3 kaSkevode
e 1 kaSicicamargarinaili maslaca

Priprema

Zatesto umutite sve navedene sastojke (sipajte sve u posudu i mutite nekoliko minuta dok smesa ne postane
glatka). Pleh za mafine obloZite papirnim korpicamai sipgjte testo do 2/3 korpice. Ovakolicinatestaje dovoljna
za 16 kolaca. Peciteih 15 minuta na 150 stepeni i 10 minuta na 200 stepeni.

Prohlaene mafine izdubite kadicicom ili noZicem i napunite mlakim sosom koji cete pripremiti tako $to cete
gediniti vodu i gustim, potom cete dodati pekmez i vanilin Secer i kuvati nekoliko minuta od momenta kada sos
provri. Prohladite ga meSanjem. Glazuru pripremite na uobicgjeni nacin i poprskajteili prelijte kolacice.

DekoriSiteih po zdlji.

Savet



