Giros na moj nacin

o

tezina: srednje
za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatortilje:

300 gbrasna

1 kaSicicaso

1 kaSicicaSecera
1prasak za pecivo
voda

M eso:

e 250 gsvinjskog mesa
e 250 gjunetine
e zacini

Tzatziki salata:

e lkiselo mleko
1kisela pavlaka
krastavac

beli luk

nana

biber

so

origano



Prilog:

e pomfrit
o senf

e kecap
e |jubicasti luk

Priprema

Umesiti testo zatortilje, razvuci tanko oklagijom i ispeci natosteru. Tople tortilje stavljati u ngjlon kesu da
omeknu.

Polu mrzlo meso iseckati na sithe komadice i prziti natihoj vatri na maslinovom ulju. Kad je meso gotovo
zaciniti ga po ukusu raznim zacinima.

Filovati tortilju - meso, pomfrit, kecap, senf, luk na kolutovei tzatziki salatu. Prijatno!

Savet



